Sabato 20 aprile, dalle 11:00 alle 18:00

Prezzo per degustazioni dei vini 20.- CHF
Vendita e degustazioni di vino vietate ai minori di 18 anni.

Weinprobenpreis 20.- CHF
Weinverkauf und Weinproben sind unter 18 Jahren untersagt

Programma eventi
11:00 - 18:00 degustazioni vini presso gli stand
16:00 Musica Cittadina di Locarno - Concerto primaverile

21:00 After Party Wine Bar Incontro - Tributo a Van de Sfroos

Programm

11:00 - 18:00 Weinproben an den Stdnden

16:00 Musica Cittadina di Locarno — Friihlingskonzert
21:00 After Party Wine Bar Incontro
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Muralto Vini al Lago

Sparkling Bar
Deejay music 12:00 - 18:00
Azienda Vitivinicola Cantina Boscioro

Azienda Vitivinicola F.lli Carlo e Luca
Frasa

Azienda Vinicola 1'Orizzonte

Azienda Vitivinicola Giromit di Fabio
Zanini

CAGI - Cantina Giubiasco
Cantina Cavallini
Cantina Il Cavaliere

Cantina Mendrisio — Societa
Cooperativa

Cantina Silbernag] Ticino
Cantine Latini
Chiericati Vini
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Chiodi Ascona e partner
Cantine Ghidossi

Gialdi Vini

Matasci Fratelli

Miriam Hermann-Gaudio
Paolo Basso Wine

Ronchi Biaggi

Rosselli Vini

Tamborini Vini

Tenuta Vinitivinicola Roberto e

Andrea Ferrari
Valsangiacomo Vini

Vini & Distillati Angelo Delea

Zundel Azienda Agricola
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FIVSSIAVA VIA

Da consumare con moderazione

Svizzera. Naturalmente.



MURALTO
VINI AL LAGO

Sabato 20 aprile
dalle 11:00 alle 18:00

PROPOSTE DEL GIORNO DEI RISTORANTI LUNGOLAGO MURALTO
Al Pozz Boutique Resort: Pollo Al Cestello con patatine fritte
Bar Vela: Fleischkase caldo con insalata di patate

Hotel & Lounge Lago Maggiore: Risotto carnaroli mantecato al merlot “Lago Maggiore”, estratto di aglio orsino, formaggella nostrana e
luganighetta croccante.

La Palma au Lac: Coregone del Lago Maggiore con risotto al Parmigiano sfumato con Merlot bianco ticinese
Osteria del Centenario: Crocchette di stracotto d Anatra, lamponi disidratati, salsa teriyaki

Ristorante Al Torchio: Ossobuco di vitello in gremolada con risotto allo zafferano

Ristorante Bar Burbai: Pizza speciale del giorno

Ristorante MamaMia: Panuozzo napoletano con luganighetta nostrana friarelli e provola affumicata

Ristorante Oldrati: Coniglio all'Astigiana al Freisa accompagnato da tagliolini fatti in casa col suo sugo.



